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Apfel-Griel3-Kuchen

Zutaten:

250 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
250 g Butter

Saft von einer Zitrone

1 Prise Salz

6 Eier

180 g Griel aus Weichweizen
100 g Mehl (Typ 405)

1 TL Backpulver

Fett flr die Form

750 g Apfel

110 g Haselnusskrokant

Zubereitung:

Fur den Teig Zucker, Vanillezucker und Butter schaumig schlagen. Anschliel3end
Zitronensaft und Salz dazugeben. Nach und nach Eier unterriihren. Griel3, Mehl und
Backpulver mischen und ebenfalls unter den Teig heben. Die Halfte des Teiges in eine
gefettete Springform geben (26 cm Durchmesser). Fiir die Fillung Apfel schilen,
halbieren, entkernen und in Spalten schneiden. Mit dem Krokant mischen. Auf dem
Teig verteilen. Flllung mit dem restlichen Teig bedecken. Apfel- GrieR-Kuchen im
vorgeheizten Backofen bei 170°C (auf der mittleren Schiene) etwa 70 Minuten backen.
Kuchen mit Zimt-Sahne servieren.
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